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B El Rincon del Foie / Foie Gras Corner |

Mi-cuit de higado de oca al Armafiac
Goose liver mi-cuit with Armagnac. .. 150€ Kg

B Surtido Gourmet Navidad / Gourmet Appetizers Christmas Tray &
Bandeja Gourmet ... 54€ (30 unds/pcs)

Bombdn de foie con gelatina de manzana roja, financier de pistacho al Amaretto y tomillo.
Foie gras bombon with red Apple, pistachio financier flavered with Amaretto and thyme.

€sférico de salmén ahumado sobre blini con caviar de salmon.
Smoked salmon spherical on blini with salmon caviar.

Steak Tartar de Solomillo de Ternera sobre Tramezzini con Mayonesa de Wasabi.
Beef Steak Tartar over Tramezzini with Wasabi Mayo.

Macaron de Tomate Relleno de C(rema de Tomate Semiseco.
Stuffed Macaron with Sundried Tomato Mousse.

B Entrantes / Starters |

Tabla de quesos del mundo (Pecorino trufado, Ronkari curado, €mmental y

Parmesano acompanado de nueces, uvas y tostas.

Assorted Cheese of the World Platter (Pecorino with tartufo, cured Ronkari,

€mmental and Parmesano accompanied by walnuts and toast .. 40€

Tabla de ibéricos (jamén 5 J, lomo y salchichdn) con regoias
Assorted Iberian cold meats (lberian jom 5 J, loin, sausage) and andalusian biscuits ... 45€

Jomén de bellota al cuchillo de Goyo con piquitos y reganas.
lberian ham "5 Jotas” hand carved with andalusian biscuits ... 65€ 6 pox aprox. 300grm.

Caja de croquetas de jomoén
Box of Iberian ham "5 jotas” croquettes ... 15€ Cajo/Box 12 unds/pcs

€nsalada tropical Goyo con pifa, melocotdn, manzana, palmito, maiz y langostinos
Goyo's tropical salad with pineapple, peach, apple, palm tree hearts, corn and prawns .. 35€ Kg



€nsaladilla rusa cremosa de langostinos y A.O.V.€.

Traditional creamy Russian potato salad with prowns and A.O.V.E.... 35€ Kg

Medio aguacate relleno de langostino con salsa cocktail a la naranja

Half avocado stuffed with prawns and cocktail sauce flavoured with orange ... 7,50€ Y% Piezo/Piece

Vieira gratinada con holandesa de brandy y persille de hierbas provenzales.

Gratinated scallop with hollandaise sauce flavoured with

brandy and persille of Provencal herbs ... 15€ (Uds.)
B Guarniciones / Garnish B

€spinaca a la crema

Creamed spinach ... 90€ kg

Arroz basmati con pasas y pifiones

Basmati rice with raisins and pine nuts. .. 18€ kg

Patatas a lo pobre con cebolla y pimiento

Poor style potatoes with onion and pepper... 18€ kg

B De Cuchara / Soups &

Bisqué de Bogavante
Red Rock Lobster Bisque ...
B Mariscos y Pescados / Seafood & Fish ®

Langosta fria rellena de ensaladilla y caviar de salmén
Cold stuffed lobster with Russian potatoes salad and salmon caviar ...

Salmén ahumado al estilo tradicional Goyo con guarnicién
Goyo’s smoked salmon with garnish ...

Lomo de lubina con Verduritas Salteadas y Salsa Piquillo

Wild sea bass loin with Sautéed Vegetables and Piquillo Pepper Sauce ...

Merluza con Patatas Panadera y Vizcaina
Hake with "Panadera” Potatoes and Vizcaina Sauce....

14,00€ racion/portion.

99€ media pieza/1/2 piece.

75€ kg

99,50%€ racién/portion

99,50%€ racién/portion



B Aves y carnes / Poultry & Meats |

Solomillo wellington de ternera con mostaza de dijon trufa y foie
Beef Wellington with Dijon’s mustard, truffles & foie gras.

Medallén de solomillo nacional con patata abanico y salsa de Oporto
Sirloin medallion with "Abanico” potatoes and Oporto sauce ...

Pavo asado en su jugo
Roasted turkey in its juice.

Pavo asado en su jugo relleno de castafas, pasas de uvas y ciruelas
Roasted turkey in it's gravy stuffed with chestnuts, raisins and plums .

Confit de pato con salsa de citricos a la naranja
Duck confit with citrus orange sauce.

Cochinillo lechal asado al modo tradicional
Roasted suckling pig in traditional style.

Pierna de cordero lechal de Toledo en su jugo asada a baja temperatura
Leg of suckling lamb from Toledo roasted at low temperature

Canelones de rabo de toro con salsa espafiola y bechamel de trufa
Cannelloni stuffed with bull tail with spanish sauce and truffle bechamel ...

Roast beef de lomo bajo de ternera nacional con su jugo.
Roast beef...

Solomillo Strogonoff con arroz basmati con pasas y pifiones.
Beef stroganoff with basmati rice, raisins, and pine nuts...

110€ 4 Pox / 220€ 8 Pax

99,50€ Racion/Portion

150€ 6-8 Pox

990€ 8-10 Pox

16€ racién/portion

150€ éntero / 80€ Medio

99Q€ Racion/Portion

18€ Racion/Portion

79€ Ko

99€ Racion/Portion



B Postres navidenos / Christmas Desserts |

Tableta de turrén trufado / Truffled nougat tablets
Whisky con chocolate negro; Musico (Gianduja y frutos secos).
Whisky with dark chocolate; Caramel and halzenut napped with white chocolate ... 19,90€ unds/pcs.

Dubai
(Pistacho, chocolate blanco y pasta kataifi).
Pistachio, white chocolate and kataifi pasta... 95€ unds/pcs.

Turrén artesano en bloque / Block of home made nougat

Jijona; Chocolate crujiente (con crujiente de galleta); Suchard

(turrén de gianduja con arroz inflado); Yema tostada.

Jijona, Crunchy chocolate (with cracker crunch);

Suchard (Nougat of gianduja with puffed rice)... 59€ ko

Mantecados

(canela, almendra, chocolate, manchegos, aceite de oliva virgen extra).

Polvorones de Avellana, Roscos (de vino y de anis)

(cinnamon, almond, chocolate, extra virgin olive oil)

Roscos (Wine roscos, anise roscos,). .. 30€ kg

Delicias navidednas / Christmas specialities
(alfojores, guirlache, pastelitos Gloria, figuritas de mazapan)
(alfojores, quirlache, pastelitos Gloria, marzipan figures)... 59€ kg

Mini troncos individuales / Mini individual logs

Selva negra (bizcocho de chocolate con nata y fresas)

Chocolate 70% (bizcocho sacher, crujiente de gianduja de avellanas,

mousse de chocolate 70% y glaseado de chocolate)

Balck forrest (chocolate cake with cream and strawberries)

Chocolate 70% (sacher cake, crunchy hazelnut gionduja, chocolate mousse) 7,50€ unds/pcs.



Pavlova Navideda / Crhistmas Paviova
Merengue francés, nata y frutos rojos
fFrench meringue, cream and red fruits... 7,50€ unds/pcs.

DUo de Navidad / Christmas Duo
Mousse de chocolate con leche, nicleo de albaricoque y sablé de chocolate
Milk chocolate mousse, apricot core, and chocolate sablé ... 7,50€ unds/pcs

Snicker Navidedo / Christmas Snicker
Mousse de cacahuete, caramelo & glaseado de chocolate con leche almendrado
Peanut mousse, caramel & almond-studded milk chocolate glaze ... 7,50€ unds/pcs

Troncos Clasicos / Classic logs
Selva negra, Chocolate 70%, Trufa, Limén y merengue. 99€ 4 Raciones/Portions
Black forrest, Chocolate 70%, Truffle, Lemon and meringue, 49€ 8 Raciones/Portions
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www.goyomarbella.com

Fecha limite de pedidos para el 24 de diciembre sera el
22 de diciembre antes de las 12 de al mediodia.
Order deadline for December 24 will be December 22 before 12:00 PM (noon).

Fecha limite de pedidos para el 31 de diciembre sera el
29 de diciembre antes de las 12:00 de al mediodia.
Order deadline for December 31 will be December 29 before 12:00 PM (noon).

Pedidos con 48h de antelacion
Orders with 48h advance
Tel. 95277 66 42



